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APERITIUS FREDS
CRUIXENTS DE VERDURES AMB ESPECIES
ESPATLLA IBERICA AMB COCA DE TOMAQUET | OLI VERGE
BRIOIX D'IDIAZABAL
COCA AMB FOIE GRAS, CEBA ESCALIVADA | OLI DE TOFONA
TATAKI DE TONYINA AMB PINYA | VAINILLA
MINI SANDVITX VEGETAL
TRUITA DE PATATA AMB MAIONESA D'HERBES

APERITIUS CALENTS
CROQUETES DE CEPS
FINGERS DE GALL D'INDI AMB CURRI SESAM NEGRE
MINI BURGUER DE VEDELLA AMB BACO | FORMATGE
DAUS DE BRIE FREGIT AMB COMPOTA DE TOMAQUET | CANYELLA
MINI PINXO D'IBERIC AMB IOGURT PEBRAT | PIMENTO FUMAT
CRUIXENT DE LLAGOSTI AMB MAIONESA DE MARACUJA
CALAMARS A LA ROMANA
ALETES DE POLLASTRE
CAJUN

*k*k

MINI BROWNIE DE XOCOLATA AMB NOUS PECANES

CELLER

Cava Brut i seleccité de vins segons sommelier. Refrescs, cervesa i aigies
minerals.

HOTEL

CARLEMANY



HOTEL



