
 
Aperitius freds:

Sam d’humus trufat
Cruixent d’anxoves de l’Escala

Gotet de crema de tomàquets rostits amb ricotta i alfàbrega
Tartaleta de formatge de cabra i poma
Tastet de truita de patates amb ibèric

Tataki de tonyina amb coco, mango i coriandre
Mini cupcake de foie i cítrics

Taula temàtica de formatges i embotits artesanals amb assortiment de
confitures i coca de pa amb tomàquet

Aperitius calents:
Les nostres croquetes d’ibèric amb ceps

Cassoleta d’arròs sec de costellò de porc, trompetes i romesco
Mini patates al caliu farcides de brandada de bacallà

Mini bombes “Mc&chesse”
“Finger crispy chicken” amb salsa “kentuky”

“Gyozas” de llagostins amb maionesa d’ostres
“Pinxo pulled pork” amb salsa kimchi

El carro de les postres:
Assortiment de fruites naturals

Varietat de les nostres millors elaboracions dolces del nostre obrador
CELLER

Vi blanc i negre  Marrec D.O Empordà
Cava Bach brut nature D.O Cava

Aigües, refrescs, cerveses, cafè i infusions


